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| METE - La novita della cantina di San Pietro di Feletto (Tv) |

WINE 5HOP

Futuikien

—= A Le Manzane e nato Springo,
1l prosecco brioso

di Angelo Capelli

a cantina Le Manzane e pronta a sorpren-
dere. E

'

solare, profumato ed elegante il
nuovo vino che Ernesto, Silvana e Marco
dell’azienda di San Pietro di Feletto hanno

presentato ufficialmente al Prowein, dal 15 al 17

marzo, e al Vinitaly, dal 22 al 25 marzo. | due pre-

stigiosi appuntamenti, dedicati al mondo del vino,
sono stati 'occasione per svelare ad un pubblico
internazionale “Springo”, un Conegliano Prosecco

Superiore Rive di Manzana DOCG. Un cru edizio-

ne limitata proposto in una veste raffinata nei co-

lori testa di moro e nero. Il carattere & esuberante,
simboleggiato anche dal nome “Springo”, dove si

fondono il dialetto veneto - il termine significa “vi-

vace, brioso” - e I'inglese “spring”, ossia primave-

ra. Al palato, infatti, & fresco come una sorgente di

montagna in primavera e ricorda i profumi floreali,

Springo é frutto della paziente ricerca della vigna

perfetta, trovata attraverso una singolare combi-

nazione di terroir, esposizione e microclima che,



insieme, riescono a garantire le uve necessarie alla
realizzazione di un prodotto di alta qualita. Nasce,
infatti, sulla Collina di Manzana nel comune di Vit-
torio Veneto, una delle 43 “Rive” elette ed autoriz-
zate in tutta la zona a denominazione garantita. Il
vigneto @ stato seguito con particolare passione per
ricavare quello che & anche il primo “Rive” azienda-
le. Le viti, esposte a sud ed aggrappate sulle colline
pill scoscese, il terreno argilloso e molto compatto
insieme all’escursione termica giornaliera e alla
brezza, regalano uve Glera ricche in aromi e aci-
dita. Il risultato & un vino straordinario dal profumo
intenso, con carattere, che ripaga della fatica e del
lavoro degli uomini e delle donne che hanno cre-
duto fortemente a questo progetto. Springo stupisce
per il sapore fresco, ma cremoso, armonico, persi-
stente ed avvolgente. L'approccio olfattivo svela note
di frutta fresca, in particolare mela verde, ananas,
agrumi e sentori finali di fiori di glicine . Un vino
eccezionale che mantiene un equilibrio perfetto tra
forza e delicatezza. Springo é disponibile solo nel
settore Ho.re.ca.. Le 16 mila bottiglie rigorosamente
numerate sono vendute su prenotazione.

La cantina Le Manzane si trova a San Pietro di Fe-
letto (Tv) nel cuore delle terre del Conegliano Val-
dobbiadene DOCG, a meta strada tra le Dolomiti e

Info:  Venezia. 'azienda, a conduzione familiare, forte-
LE MANZANE

SAN PIETRO . - B ’
DI FELETTO (Tv)  duttrice da piu di 30 anni, distribuisce ogni anno

+39 0438 486606 circa 800 mila bottiglie sia in Italia che all’estero
info@lemanzane.it raggiungendo 27 Paesi, tra i quali il Giappone e il
www.lemanzane.com T e
Brasile. L'export rappresenta attualmente il 65% del
fatturato aziendale.

mente radicata nel territorio trevigiano come pro-

SPRINGO CONEGLIANO PROSECCO SUPERIORE RIVE DI MANZANA DOCG DRY

Rive di Manzana & una delle 43 “Rive” che indicano altrettante espressioni territoriali.
“Rive", nella parlata locale, sono i vigneti posti in terreni scoscesi. Le uve Glera, che
danno il Prosecco Superiore con denominazione “Rive”, vengono ottenute da particolari
appezzamenti inclinati. Il Prosecco Superiore Springo viene prodotto nel comune di
Vittorio Veneto.

Foglio 90

Mappali nr 427 - 566 - 568 - 570 - 573 - 574
Superfice vitata ha 1.46.40

Metodo di allevamento Sylvoz

Sesto d'impianto 1.15 x 2.80

Totali viti ha 3.105

Gradazione alcolica: 11.50%

Varieta delle uve: Glera atto a dare Prosecco Conegliano Valdobbiadene Docg 100%
Zona di produzione: Collina di Manzana nel Comune di Vittorio Veneto

Giacitura: Collinare con forte pendenza , esposizione a sud

Vendemmia: Raccolta manuale a settembre inoltrato

Caratteristiche organolettiche ed abbinamenti consigliati: Colore paglierino brillante
ravvivato dal perlage fine e persistente, profumo ampio ed intenso di frutta a polpa gialla,
sentori di pesca, mela, banana e fiori di glicine, finale leggero di crosta di pane, sapore
ricco, fresco, cremoso con buona pienezza e lunghezza in piena corrispondenza con
il profumo, elegante ed armonico. Eccellente come aperitivo e per momenti di festa,
accompagna benissimo anche i dolci a fine pasto. Servire a 7-8 °C.
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| METE - Nel cuore delle err del rosecco tra San Pietr di Feletto

Te

di Samantha Marcelli

ra i tanti angoli di Paradiso che si celano
nel Bel Paese ce n'é uno alla cui sceno-
grafia ha contribuito, non solo la natura,
ma in modo determinante anche ['uomo,

ammantandolo di rigogliosi e verdeggianti filari di
vigneti da cui sgorgano nettari preziosi. E' un sug-
gestivo anfiteatro naturale di dolci e assolate colline
che abbraccia un territorio ancora integro, lontano
dai capannoni delle aree industriali dell’operoso
Nord-Est.

San Pietro di Feletto e Tarzo, due comuni dell’Alta
Marca Trevigiana, sono la meta ideale per ritrovare
tempo e sapori perduti. Siamo nel cuore delle terre
del Prosecco di Conegliano Valdobbiadene in un
ambiente talmente spettacolare da essere candidato
ad entrare nel Patrimonio Unesco. La zona si trova
a meta strada tra le Dolomiti e Venezia nella culla
dello spumante piti famoso al mondo, diventato, a
livello internazionale, sinonimo di classe e pregio
tanto che, nel giorno del suo insediamento alla Casa
Bianca, il presidente degli Stati Uniti, Barack Oba-
ma, ha brindato con un calice di Prosecco. Qui i
visitatori sono incoraggiati a vivere da protagonisti.

T
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Il librettista di Mozart

Visitare le cantine & il modo migliore per conoscere
la storia di questo angolo di paradiso. La Distilleria
Andrea Da Ponte a Corbanese di Tarzo (www.da-
ponte.it) ha alle spalle oltre un secolo di intuizioni,
idee e sogni scaturiti da quella magica alchimia
che solo I'arte della distillazione sa generare. Nel-
la famiglia si distinsero alcuni personaggi illustri
come Matteo Da Ponte che nel 1986 pubblico il
famoso “Manuale della distillazione”, il primo vero
manuale sull’argomento e Lorenzo Da Ponte, poeta
e letterato, librettista di tre grandi opere di Mozart
{Le nozze di Figaro, Don Giovanni, Cosi fan tutte).
La massima espressione del famoso “metodo Da
Ponte” & la grappa da Prosecco “Libera”, distillata
nel 1992 da Pier Liberale Fabris nel centesimo anno
della distilleria e lasciata riposare per 18 anni in
barriques di rovere dal figlio Francesco.

La cantina incastonata dentro la collina
Le vinacce per ricavare la grappa Da Ponte arrivano
dall’azienda agricola Le Manzane di San Pietro di
Feletto (www.lemanzane.com) che recentemente




ha inaugurato una suggestiva e moderna cantina
incastonata, come un gioiello, all'interno di una
collina per conservare in modo naturale i propri
vini. Imponente il lavoro di sbancamento: sono stati
tolti oltre 37 mila metri cubi di terra (17 mila sono
stati riutilizzati per realizzare un vigneto terrazzato
sul tetto). Gestita con passione e determinazione
da Ernesto Balbinot, manager e vignaiolo al tempo
stesso, I'azienda coltiva, oltre al Glera, anche vitigni
autoctoni della Marca Trevigiana come il Verdiso e
il Manzoni Bianco e vinifica uve rosse creando vini
interessanti come il Cabernet e il Kaberlo.

L'oro al World Cheese Awards

Ad inebriare i sensi ci pensano anche i profumi dei
formaggi della Latteria Perenzin di San Pietro di Fe-
letto (www.perenzin.com) che organizza piacevoli
degustazioni guidate (consigliata la prenotazione)
grazie ad uno spazio dedicato: “Per” ossia Percorsi
enogastronomici di ricerca, Bottega di specialita,
Cheese bar e ristorante. Aperto anche la domenica,
il Cheese bar accoglie turisti e curiosi, sia in casei-
ficio che nei magazzini di stagionatura. L'azienda
& leader in Italia per il formaggio di capra biologi-
co. La latteria ha conquistato la medaglia d’oro al
World Cheese Awards di Londra, la piti importante

competizione internazionale dedicata ai formaggi,
con l'ubriacato di bufala al Glera (il vitigno del
prosecco).

LE BUONE SOSTE

Ca’ del Poggio Ristorante & Resort

Dalle sale del Ca’ del Poggio Ristorante&Resort di San
Pietro di Feletto si gode un panorama mozzafiato sui
colli del Prosecco. Da provare la Jacuzzi esterna con
vista sui vigneti. Se siete fortunati e il cielo & limpido
potete intravedere il golfo di Trieste e I'lstria. Indovina-
to lo slogan “Dove il Prosecco incontra il mare™ il pa-
lato degli ospiti della famiglia Stocco, infatti, viene de-
liziato da una cucina marinara che si & ormai imposta
all'attenzione dei pil severi gourmet. Molto conosciuto
nell'ambiente sportivo (anche guest'anno il Giro d'ltalia
& transitato sul Muro di Ca’ del Poggio) offre ai ciclisti
servizi speciali gratuiti. www.cadelpoggio.it

Ristorante Al Capitello

Per gli amanti dei funghi cotti alla griglia, impanati e
fritti o in padella. Al timone della cucina del ristoran-
te Al Capitello di Tarzo, frutto dell'accurato restauro di
un antico “canevon” (cantina), c'é la mano salda ed
esperta dello chef Tiziano Poloni che lo dirige insieme
alla moglie Fiorella. Da appassionati cercatori di erbe
spontanee, castagne, bruscandoli e quanto offre a se-
conda delle stagioni il territorio, i gestori (che coltivano
anche un piccolo orto) amano intrattenere i loro ospiti e
raccontare 'ultima raccolta di chiodini, russule, alberel-
le, steccherini dorati e di splendidi e gustosi esemplari
di porcini ed ovuli. Ci sono anche proposte per vege-
tariani e per chi ha problemi di intolleranze alimentari.
www.ristorantealcapitello.com

Trattoria “da Sabrina”

Ricco e gustoso, lo spiedo, spéo nel dialetto locale, &
una specialita tipica della cucina dell’Alta Marca Trevi-
giana. Per assaporare questi prelibati bocconi, c'e la
Trattoria “da Sabrina”, un cascina di campagna immer-
sa nel verde delle colline di San Pietro di Feletto. Lo
spiedo & la passione del cuoco, Daniele Lucchese, che
ne cura nei minimi dettagli la preparazione, dalla scelta
delle materie prime alla lenta cottura davanti al fuoco.
In tavola troverete sempre carni ben calde e croccan-
ti, accompagnate da un rosso o da un buon prosecco
come vuole la tradizione. lucchesesd @gmail.com

Elifriulia

Vaoli in elicottero per aziende, turismo, manifestazioni
sportive ed occasioni speciali. Elifriulia, con sede prin-
cipale a Ronchi dei Legionari (GO) e tre basi a Tolmez-
zo (UD), Cortina (BL) e Roma, ha oltre 40 anni di attivi-
ta ed & attualmente la societa pil longeva presente sul
mercato italiano. www.elifriulia.it

L’Abbazia di Follina

Arrivando nelle Terre del Prosecco dalla pianura si am-
mirano antichi castelli, ville e dimore patrizie e si assor-
be la pace spirituale di chiese ed abbazie. E' consiglia-
ta una visita all'Abbazia di Follina, un autentico gioiello
architettonico, monumento nazionale dal 1921. Fu un
antico presidio monastico dedito all'arte della stampa.
A lungo legata ai pil importanti centri cistercensi d'lta-
lia e d’'Europa, I'Abbazia di Follina conserva tutt'oggi
un'atmosfera ricca di mistero e di fascino.



