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erste Schule fir Onologie, welche von rund
1000 Studenten besucht wird. Und hier gedeiht
die Glera-Traube — bis 2009 hiess sie Prosecco-
Traube — besonders gut, welche dem Prosecco

seine Frische und seine Spritzigkeit verleiht.

Die Anerkennung des DOCG-Sta-
tus hat der Region und ihren Winzern Fliigel
verliehen. Sie erkennen den Wert ihrer hiige-
ligen Superlagen besser als je zuvor und sind
bestrebt, diese Weine separat und in héochster
Qualitét zu keltern.

Einerseits werden zunehmend mehr
Prosecco Superiore Brut produziert, mit deut-
lich geringerem Restzuckergehalt als die Extra-
Dry-Version, welche immer noch den Grossteil
des Spumante ausmacht. Dieser Brut ist vor
allem bei den Konsumenten in der Schweiz
und in Deutschland beliebt, den wichtigsten
Exportlandern. Zudem wurden vor acht Jahren
die «Rives lanciert — die umgangssprachliche
Bezeichnung fir «steile Hange* —, eigentliche
«Crus* von genau bezeichneten Lagen, welche
sich gemadss ihres Terroirs auch sehr verschie-
den prdsentieren.
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«Harmonie und Eleganz, dieses
Motto hat sich die Kellerei Bortolotti in Valdob-
biadene gesetzt. Grossvater Bortolotti war bei
den ersten, welche den frither sstillen» Prosec-
o als Schaumwein lancierten. Ihr sanfter, ele-
ganter Brut sowie das Flaggschiff «47» Prosecco
superiore Extra-Dry sind seit vielen Jahren bei
Globus Schweiz im Sortiment und laut Daniele
D'Anna, welcher die Kellerei in dritter Generati-
on fihrt, «der absolute Renners. In der Liga der
Spezialitdten spielen der Montagnole Rive di
S.Stefano sowie der weinige, kdrperreiche Car-
tizze mit. Daniele hat ein grosses Ziel: «<Der Be-
griff Valdobbiadene miisste zum Markenzeichen
fiir einen aussergewdhnlichen Prosecco werden
—s0 wie es Chablis fiir den Chardonnay ists.

Im Aufbruch ist auch die Kellerei
Le Manzane in San Pietro di Feletto. Der erst
25-jdhrige, gut ausgebildete Marco Balbinot ist
in dritter Generation in den Familienbetrieb
eingestiegen und zeigt voller Stolz sein neues
Kellergebaude mit einer Felswand als natirli-
che Kithlung. Ein guter Teil der rund einer Mil-
lion Flaschen jahrlich wird exportiert, weltweit
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Fiir den prickeinden Genuss im Glas muss hart
gearbeitet werden: Per Lift wird die Trauben-
ernte ins Tal gebracht. Und prasentiert sich
spater in edler Aufmachung.




ist Le Manzane in 40 Landern vertreten, in der
Schweiz fungiert Tamborini als Importeur. Das
Vorzeigeprodukt heisst «Springos, eine limi-
tierte Ausgabe, die elegant in Papier und einer
schicken Box verpackt wird. Springo blu ist ein
Rive di Formeniga Brut mit mineralischen No-
ten und einer feinen Perlage, Springo bronze
ein Rive di Manzana Dry, der sehr fruchtig und
rund schmeckt.

Noch konsequenter zeigt sich Filip-
po Zardetto, Spross der gleichnamigen Kellerei
in Conegliano. «Der Prosecco Superiore der
Zukunft muss ein Brut seine, sagt er, «die bil-
ligen siissen Weine machen unser Image und
den Markt kaputt»> Folgerichtig setzt Zardet-
to guf Rive-Weine mit genauer Herkunftsbe-
zeichnung, welche deutliche Zeugen der ver-
schiedenen Terroirs sind. So der mineralische,
wiirzige <Tre Venti» Rive di Ogliano, der bereits
von Grossvater Pino Zardetto gehatschelte <Re-
fosso» Prosecco Superiore Brut im eher klassi-
schen Stil sowie der trockene, aromatische «San
Mor, der ausgezeichnet zu Austern, Muscheln
und anderem Seafood passt.

Von Brut bis Dry

Prosecco wird aus der weissen Trau-
be Glera gemacht, eine autochthone Rebsorte
aus dem Nordosten Italiens. Es diirfen bis zu
maximal 15 Prozent andere weisse Sorten zu-
gefligt werden. Je nach Zuckergehalt wird er als
Brut, Extra Dry oder Dry bezeichnet.
Brut
Vormarsch. Zitrusaromen, Restzucker von 0 bis
12 /1. Servieren mit 7 bis 9 Grad, zu Fisch, Mee-
resfriichten oder einfach so.

ist als modernste Version auf dem

Extra Dry ist die traditionelle Variante, mit Ap-
fel- und Birmenaromen und einem Restzucker
von 12 bis 17 g/l. Ideal als Aperitif, zu Pastage-
richten, Kise oder Gefliigel, Serviertemperatur
8 bis 10 Grad.

Dry ist die siisseste Art von Prosecco, mit einem
Restzucker von 17 bis 32 g/l. Passt zu pikanten
Gerichten, aber guch zu Desserts und Geback.
Ideal: 7 bis 8 Grad.

DOC ist eine geschiitzte Herkunftshezeichnung
fur Schaumweine aus den Regionen Venezien
und Friuli-Venezia-Giulia. Auf 20000 Hektar
wurden letztes Jahr 365 Mio. Flaschen produziert.
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Depklejpe Unterschied

Was ist Prosecco, was ist Champagner? Beide
perlen und prickeln, aber in der Herstellung
gibt es einige kleine Unterschiede. Champa-
gner ist ein Schaumwein, produziert einzig
aus den Rebsorten Pinot noir, Meunier und
Chardonnay, welche in der franzésischen
AOC-Region Champagne gewachsen sind.

Er reift in der Flasche, muss vor dem Verkauf
mindestens 15 Monate auf der Hefe liegen
und mit einem Naturkorken verschlossen
sein. Prosecco, ebenso ein Schaumwein,
stammt aus der norditalienischen Region Ve-
neto. Die besten Qualitaten finden sich unter
dem Label Conegliano Valdobbiadene Prosec-
co Superiore DOCG. Die zweite Garung findet
- im Gegensatz zum Champagner - nicht in
der Flasche, sondern im Tank statt, was un-
komplizierter ist und den Wein fruchtig und
frisch belasst. Der billigeren Version Frizzante

wird Kohlensaure zugesetzt. eho
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Tipps fiir den Trip

Die Prosecco-Region ist nur 50 km von
Venedig und 100 km von den Dolomiten ent-
fernt — ein zwei- oder dreitdgiger Abstecher in
die wunderschone hiigelige Gegend rund um
Conegliano und Valdobbiadene (ausgezeich-
net als European Wine City 2016) lohnt sich
unbedingt.

Entdecken: Die Strada del Prosecco
www.coneglianovaldobbladene.it

Einzelne Weingiiter besuchen, Auskunft und
Kartenmaterial beim Consorzio
WWW.prosecco.it

Die schonste Kdseauswahl welt und breit, mit
elgenem Restaurant: Latteria Perenzin in San
Pietro di Feletto

www.perenzin.com

Ubernachten: Locanda Ristorante da Lino in
Solighetto

www.locandadalino.it

Hotel Villa Abbazia, Fiinfsternehaus in Folli-
na, mit Ristorante La Corte
www.hotelabbazia.it

Regionale Spezialitaten: Fleischspiess vom
offenen Feuer in der Antica Osteria di Via
Brandolini in Solighetto
www.antlcaosterlabrandolinl.it

Grappa in allen Varianten in der Distilleria
Andrea da Ponte in Conegliano
www.daponte.it

DOCG darf als strengst geschiitzte Regelung
nur fir Schaumweine verwendet werden, die
aus dem Anbaugebiet zwischen Conegliano,
Valdobbiadene und Asolo stammen und auch
dort verarbeitet werden. Flache: 7191 Hektar,
Produktion 83,7 Mio. Flaschen.

Rive steht als Bezeichnung fiir einen Terroir-
Spumante, eine Art «Crus, der von einem ein-
zelnen, auf dem Etikett definierten Rebberg

stammt. (Cartizze ist ebenfalls ein Rive, also

Seit 2010 heisst diese weisse Traubensorte
nicht mehr wie einst Prosecco, sondern Glera

— sie ist die Grundlage fiir den Prosecco aus
den geschiitzten Herkunftsgebieten.
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ein «Single Vineyard> von hdchster Qualitat.
Ein Rive muss aus dem Herz des Conegliano-
Valdobbiadene-Gebiets stammen, nimlich von
den Steilhdngen der drei Dérfer Santo Stefano,
San Pietro di Barbozza und Saccol. O

° bortolottl.com
lemanzane.com

zardettoprosecco.com




