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AMARONE DELLA VALPOLICELLA
2006 | 2007 | 2011

aaaa
VALPOLICELLA SUPERIORE
2012

Via Capovilla, 10/A - 37030 Mezzane di Sotto (VR)
T. 045 8880396 | M. info@leguaite.it

www.leguaite.it

Viticoltura: Convenzionale
Ettari: 5 | Bottiglie: 25.000 | Produzione olearia: Sì

Proprietà: Giulietta Dal Bosco
Cond. enologica: Roberto Vassanelli
Cond. agronomica: Staff aziendale

Vendita diretta: Sì | Visite in azienda: Sì

In una delle zone più vocate per l’olivicoltura, l’intuizione geniale 
l’ha avuta Stefano Pizzighella che, oltre a gestire il piccolo frantoio, 
a fine anni ‘80 decise di iniziare con la viticoltura là dove il terreno 
spazia dal calcare al ferro e al basalto, in un mix di enorme poten-
zialità. Noemi, la figlia, coglie la palla al balzo e con la sua tenacia 
ha il coraggio di investire in quello che diventerà il suo progetto 
d’eccellenza, Le Guaite di Noemi. In vetta l’identitario Amarone, se-
guito dall’ammandorlato Il Solitario, una vera rarità, da cui il nome; 
forza e appassimento nel Tisbe.
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AMARONE DELLA VALPOLICELLA 2012
Rosso Docg - Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 20%, 
altre varietà 10%
Alc. 17% | € 78 | Bt. 5.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 36 mesi 
Granato compatto. Scura compagine di percezioni terrose seguite 
da tocchi di cuoio, tabacco e un balsamico con sbuffi di cardamo-
mo. Al palato è secco, molto piacevole e complesso, con aromi di 
pepe nero, caffè e bacche di ginepro. Tannino equilibrato e ottima 
acidità. Lunghissimo e armonioso. Capriolo con salsa di ribes rosso.
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SOLITARIO 2012
Rosso Igt - Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 20%, altre varietà 10%
Alc. 17% | € 117 | Bt. 1.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 72 mesi 
Blu di pecora.
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VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE 2013
Rosso Doc - Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 20%, altre varietà 10%
Alc. 16% | € 52 | Bt. 3.700 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 6 mesi e 
Legno 48 mesi 
Spezzatino di manzo.
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TISBE 2016
Rosso Igt - Cabernet sauvignon 100%
Alc. 17% | € 104 | Bt. 900 | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 36 mesi 
Faraona arrosto con salsa di frutti di bosco.
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RECIOTO DELLA VALPOLICELLA 2015
Rosso Doc Passito - Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 20%, 
altre varietà 10%
Alc. 13,5% | € 58 (0,5l) | Bt. 1.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 36 mesi 
Salame al cioccolato.
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VALPOLICELLA SUPERIORE 2013
Rosso Doc - Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 20%, altre varietà 10%
Alc. 15,5% | € 39 | Bt. 5.900 | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 48 mesi 
Guanciale di vitello in umido con patate.

Le Guaite di Noemi/
(2002)
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE 
PROSECCO SUPERIORE BRUT
2021

aaa
CONEGLIANO PROSECCO SUPERIORE 
RIVE DI FORMENIGA EXTRA BRUT 
SPRINGO BLUE MILLESIMATO
2021

Via Maset, 47/8 - 31020 San Pietro di Feletto (TV)
T. 0438 486606 | M. info@lemanzane.it

www.lemanzane.it

Viticoltura: Biodinamica
Ettari: 82 | Bottiglie: 1.000.000 | Produzione olearia: No

Proprietà: Ernesto Balbinot
Cond. enologica: Massimo Mestriner

Cond. agronomica: Walter Biasi
Vendita diretta: Sì | Visite in azienda: Sì

Ci piace definire “sociale“ la viticoltura di Le Manzane. Dalle colline 
che sovrastano Conegliano la famiglia Balbinot ha ricevuto tanto. 
Ora, una grande sensibilità ambientale e le tante iniziative benefi-
che e sociali sono il modo per restituire alla natura e alla comunità 
quanto ottenuto in più di sessant’anni di storia. Di questo forte 
legame beneficiano anche i vini che sono sempre uno specchio 
fedele del territorio e del millesimo. Un’annata felice questa 2022, 
ricca di classe e piacevolezza, dove spicca l’ottimo esordio dello 
Springo Gold, l’ultimo nato in casa Le Manzane.
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE 
EXTRA DRY 2022
Bianco Docg Metodo Martinotti - Glera 100%
Alc. 11,5% | € 14 | Bt. 200.000 | Ferm. Acciaio | 2 mesi sui lieviti
Paglierino lucente dai delicati riflessi oro. La mela Golden si fonde 
con i profumi di fiori d’acacia e allusioni agrumate, di pesca gialla 
e gesso. Freschezza vibrante che ben si sposa a una bollicina cre-
mosa e a una morbidezza appena accennata e in sintonia. Molti i 
riverberi di bergamotto. Verdure in tempura.
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VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE DRY 
SPRINGO GOLD 2022
Bianco Docg Metodo Martinotti - Glera 100%
Alc. 11,5% | € 33 | Bt. 5.600 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 5 mesi 
4 mesi sui lieviti. Spuma di ricotta con salsa di albicocche.
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CONEGLIANO PROSECCO SUPERIORE RIVE DI FORMENIGA 
EXTRA BRUT SPRINGO BLUE MILLESIMATO 2022
Bianco Docg Metodo Martinotti - Glera 100%
Alc. 11,5% | € 18 | Bt. 15.800 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 2 mesi 
4 mesi sui lieviti. Garganelli freschi con gamberi di fiume.
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CONEGLIANO PROSECCO SUPERIORE RIVE DI MANZANA 
DRY SPRINGO BRONZE 2022
Bianco Docg Metodo Martinotti - Glera 100%
Alc. 11,5% | € 18 | Bt. 17.500 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 2 mesi 
4 mesi sui lieviti. Totani ripieni con salsa mediterranea.
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE 
BRUT MILLESIMATO 20.10 2022
Bianco Docg Metodo Martinotti - Glera 100%
Alc. 11,5% | € 16 | Bt. 39.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 4 mesi 
2 mesi sui lieviti. Bocconcini di rana pescatrice in crosta di mandorle.
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE 
EXTRA DRY MILLESIMATO 20.10 2022
Bianco Docg Metodo Martinotti - Glera 100%
Alc. 11,5% | € 13 | Bt. 89.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 2 mesi 
5 mesi sui lieviti. Orata all’acqua pazza.

Le Manzane/
(1984)


